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AGU

Arancino al ragu di carne, edamer e piselli

Ingredienti:

Riso, ragii di carne 22% (carne bovina e suina, passata di
pomodoro, piselli, sedano, cipolla, carote, concentrato di
pomodoro, olio di semi di soia), edamer*, margarina, brodo
vegetale, olio extravergine doliva, olio di semi di girasole,
zafferano, sale, pepe, bicarbonato, zucchero, farina di grano
tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato, puo
essere conservato in frigo e deve essere consumato entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:

- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:

- riscaldare nel forno tradizionale a 220° C

- riscaldare in microonde per 10 min a media potenza

®

R 100 GR 225 GR 225
RUDO SURGELATO | FRITTO SURGELATO | CRUDO SURGELATO
Cod. Interno ARN001004 ARN001001 ARN001002
Cod. EAN 8051772336028 || 8051772335014 | 8051772335021
Conservazione Mesi 12 12 12
PALLETTIZZAZIONE PALLETTIZZAZIONE
Nr. Pezzi per CRT 80 40 40
Peso Netto CRT Kg 8 Kg 9 Kg 9
CRT per Pallet 81 81 81
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RAGU

Arancino al ragiy di carne, edamer e piselli

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR* VALORE MEDIO % AR*
per 100 g per 100 g per 100 g per100 g

PARAMETRO

ki 592 7,0
ENERGIA
keal 141 7,0 240 12,0
GRASS! 359 50 16,1g 23,0
di cui acidi GRASSI SATURI 139 7,0 244 12,0
CARBOIDRATI 234 9,0 1944 7,0
di cui ZUCCHERI 074g 10 0,69 1,0
FIBRE 10 - 09g
PROTEINE 464 9,0 39¢ 8,0
SALE 0,50 8,0 043¢ 7,0

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufdl T P - ’
COAGULASI POSITIVI 9 p
1
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm
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Arancino al burro con prosciutto e mozzarella

GR 100
CRUDO SURGELATO

ARN002004

25
FRITTO SURGELATO

ARN002001

GR 225
CRUDO SURGELATO

ARN002002

8051772336042

8051772335038

8051772335045

12

12

12

Ingredienti:

Riso, prosciutto cotto, edamer*, mozzarella*, latte parzialmente
scremato, burro* 2,5%, margarina, brodo vegetale, sedano, olio

di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di

grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato, pud
essere conservato in frigo e deve essere consumato

80 40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg 8 Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
- riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
81 81 81 ) L . .
- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza
®
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BURRL

Arancino al burro con prosciutto e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

PARAMETRO

per100 g

CRUDO SURGELATO
VALORE MEDIO

% AR*
per 100 g

FRITTO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*
per100g per100g

ki 799 10,0
ENERGIA
keal 190 10,0 218 11,0
GRASSI 82¢g 12,0 10,09 15,0
di cui acidi GRASSI SATURI 419 21,0 469 23,0
CARBOIDRATI 2304 88 250¢ 9,5
di cui ZUCCHERI 009 0,0 00g 0,0
FIBRE 00g 0,09
PROTEINE 61g 12,0 6,69 13,0
SALE 0,749 12,4 0.80¢g 134
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni

120cm
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UNGH

Arancino ai funghi e mozzarella

GR 100 R 225 GR 225 Ingredienti:
CRUDO SURGELATO SURGELATO | CRUDO SURGELATO Riso, edamer*, mozzarella*, funghi 4% (funghi porcini, funghi
champignon), latte parzialmente scremato, cipolla, margarina, brodo
ARN004004 ARN004001 ARN004002 vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio extravergine doliva,
olio di semi di soia, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di
8051772336080 || 8051772335076 | 8051772335083 grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).
* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
& i & Conservazione e Preparazione
_ Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
80 40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg8 Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
81 81 81 - riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza
®
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FUNGH]

Arancino ai funghi e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

PARAMETRO

per100 g

CRUDO SURGELATO
VALORE MEDIO

FRITTO SURGELATO
% AR* VALORE MEDIO % AR*

per 100 g per100 g per100g

kj 684 8,0 748 9,0
ENERGIA
keal 163 8,0 178 9,0
GRASSI 57 8,1 719 10,0
di cui acidi GRASSI SATURI 2,74 13,0 299 14,0
CARBOIDRATI 2309 89 24,0 9,1
di cui ZUCCHERI 079 07 079 07
FIBRE 00g 0,09
PROTEINE 44g 8,8 45g 9,0
SALE 0539 8,8 054 9,0

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE
BATTERIOLOGICHE

PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI
COAGULASI POSITIVI <10 ufclg
COLIFORMITOTAL <10 ufelg

SALMONELLA

Assente in 259

LISTERIA MONOCYTOGENES

Assentein 25 g

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

SCHEMA
PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
T // 22 ch ’
// »—/
// 38 25,8cm
//
g //
& //
//
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
- sono conformi al Reg. CE 1935/2004
- 80 e successive modifiche e integrazioni

120cm
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NAC

Arancino agli spinaci ed edamer

I jenti:
GR 100 GR 225 GR 225 ’jlgre‘.ilerftl . "
CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO | CRUDO SURGELATO Riso, spinaci 15%, latte parzialmente scremato, edamer*, cipolla,
margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio di
ARN005004 ARN005001 ARN005002 semi di soia, olio extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, noce
moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

SRR | (SIS U Sle * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

12 12 Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
_ Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,

puo essere conservato in frigo e deve essere consumato

12

40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg9 Kg9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
- riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
81 81 - riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza

9Ajot
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SPINACT

Arancino agli spinaci ed edamer

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO
per100 g

% AR*
per 100 g

PARAMETRO

per100g

FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO

% AR*
per100g

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni

ki 577 7,0
ENERGIA
keal 137 7,0 159 8,0
GRASSI 339 4,7 499 7,0
di cui acidi GRASSI SATURI 11g 53 139 6,5
CARBOIDRATI 2309 9,0 2509 9,7
di cui ZUCCHERI 069 0,7 079 0,7
FIBRE 059 00g
PROTEINE 309 6,0 329 6,5
SALE 0,569 9.3 0,609 10,0
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ L1
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
A
// Tutti i materiali
»—/
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ANA

Arancino con melanzane, salsa di pomodoro e mozzarella

GR 100 GR 225 GR 225 Ingredienti:
CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO CRUDO SURGELATO
Riso, edamer*, melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella*,
ARN006004 ARN006001 ARN006002 basilico, cipolla, margarina, brodo vegetale, sedano, olio di

semi di girasole, olio di semi di soia, zafferano, sale, pepe, noce
moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a

8051772336127 || 8051772335113 | 8051772335120 base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

12

12 12 Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non pud essere ricongelato,

puo essere conservato in frigo e deve essere consumato

40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
81 81 - riscaldare nel forno tradizionale a 220° C

- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza

9Ajot
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PARMIGIANA

Arancino con melanzane,

salsa di pomodoro e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO % AR* VALORE MEDIO % AR*
LAY per100 g per 100 g per100 g per100g
ki 717 9,0
ENERGIA
keal 171 9,0 196 10,0
GRASS! 669 94 85¢ 12,0
di cui acidi GRASSI SATURI 2,79 14,0 319 16,0
CARBOIDRATI 2304 88 2504 9,5
di cui ZUCCHERI 069 0,6 0,69 0,7
FIBRE 05¢ 06g
PROTEINE 469 9.2 499g 9.9
SALE 0,629 10,3 0,669 1M1
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni

120cm
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LAPRE

Arancino con pomodoro, basilico e mozzarella

GR 100 R 225 GR 225
CRUDO SURGELATO SURGELATO | CRUDO SURGELATO
ARN007004 ARN007001 ARN007002
8051772336141 || 8051772335137 | 8051772335144
12 12 12
TR
80 40 40
Kg 8 Kg 9 Kg 9
81 81 81

Ingredienti:

Riso, mozzarella*, salsa di pomodoro, edamer*, basilico, origano,
margarina, brodo vegetale, sedano, cipolla, olio di semi di
girasole, olio extravergine doliva, olio di semi di soia, zafferano,
sale, pepe, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:

- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:

- riscaldare nel forno tradizionale a 220° C

- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza

Z Seripre
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[ APRESE

Arancino con pomodoro,
basilico e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO % AR* VALORE MEDIO % AR*
LAY per100 g per 100 g per100 g per100g
ki 741 9,0
ENERGIA
keal 176 9,0 200 10,0
GRASSI 71¢g 10,0 89¢g 13,0
di cui acidi GRASSI SATURI 419 21,0 459 23,0
CARBOIDRAT] 23.0¢ 89 2504 9,5
di cui ZUCCHERI 069 0,7 079 0,7
FIBRE 00g 00g
PROTEINE 47q 9,5 51¢g 10,0
SALE 0,55¢ 9.2 0,599 9.8
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
//’/ Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni

120cm
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NDUIA

Arancino con ‘Nduja calabrese, edamer e burro

GR 100
CRUDO SURGELATO

25 GR 225
FRITTO SURGELATO | CRUDO SURGELATO

Ingredienti:

Riso, mozzarella*, edamer*, burro*, latte parzialmente scremato,

ARN008004 ARN008001 ARN008002 ‘nduja 1,5%, margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi
di girasole, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di grano
tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

8051772336165 || 8051772335151 | 8051772335168 * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
12 12 12 Conservazione e Preparazione
Conservare il prodotto a temperatura -18°C
_ Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
80 40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg 8 Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
81 81 81 - riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza
Z \58/)7 10re
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MUIA

Arancino con ‘Nduja calabrese,
edamer e burro

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO % AR* VALORE MEDIO % AR*
LAY per100 g per 100 g per100 g per100g
ki 793 9,0
ENERGIA
keal 189 9,0 216 11,0
GRASSI 80g 11,0 10,09 14,0
di cui acidi GRASSI SATURI 444 22,0 499 24,0
CARBOIDRATI 230¢ 8,9 2504 9,6
di cui ZUCCHERI 069 0,6 0,69 0,7
FIBRE 00g 009
PROTEINE 59¢g 12,0 649 13,0
SALE 0,709 1.7 0,769 12,6
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
1
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del L sono conformi al Reg. CE 1935/2004

yA Sei""//?re
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iCh £ PISTACCH

Arancino con speck, pistacchio e mozzarella

GR 100 R 225 Ingredienti:
CRUDO SURGELATO RITTO SURGELATO CRUDO SURGELATO Riso, edamer*, mozzarella*, speck 5%, latte parzialmente
scremato, pistacchio 2%, panna*, margarina, brodo vegetale,
ARN009004 ARN009001 ARN009002 sedano, olio di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, noce

moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a

8051772336189 || 8051772335175 | 8051772335182 base di grano).
* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

12 12 12 Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non pud essere ricongelato,

puo essere conservato in frigo e deve essere consumato

80 40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg8 Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
81 81 81 - riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza

I\Sem Pre
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SPECK £ PISTACCRIO

Arancino con speck, pistacchio e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO % AR*

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO
per100 g

% AR*

PARAMETRO per 100 g

per100g per100g

ki 660 8,0
ENERGIA
keal 156 8,0 224 11,0
GRASSI 31g 44 10g 16,0
di cui acidi GRASSI SATURI 10g 48 479 23,0
CARBOIDRATI 2904 11,0 250¢ 9,5
di cui ZUCCHERI 00g 0,0 0,69 0,6
FIBRE 009 . 0,69
PROTEINE 264 5.2 6,24 12,0
SALE 0,55 9,1 081g 13,5

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm
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ALSICCIA £ RUCOLA

Arancino con salsiccia di carne, rucola e mozzarella

GR 100 R 225 GR 225 Ingredienti:
RO S SO GBSO Riso, edamer*, salsiccia 7% (carne bovina e suina), mozzarella*,
latte parzialmente scremato, rucola 1%, mandorle, aglio,
ARNO10004 ARN010001 ARN010002 margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio
extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, farina di grano tenero
8051772336202 || 8051772335199 | 8051772335205 tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).
* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
& i & Conservazione e Preparazione
_ Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puod essere conservato in frigo e deve essere consumato
80 40 40 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
Kg8 Kg 9 Kg 9 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:
81 81 81 - riscaldare nel forno tradizionale a 220° C
- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza
Z Seripre
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SALSICCIA £ RUCOLA

Arancino con salsiccia di carne,
rucola e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO
I R T
ki 756 9,0
ENERGIA
keal 180 9,0 208 10,0
GRASSI 71g 10,0 91g 13,0
di cui acidi GRASSI SATURI 324 16,0 374 18,0
CARBOIDRATI 230¢ 8,8 2509 9,5
di cui ZUCCHERI 00g 05 00g 06
FIBRE 004 - 00g
PROTEINE 604 12,0 659 13,0
SALE 0919 15,1 098¢ 16,4

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

SCHEMA
CARATTERISTICHE
PALLETTIZZAZIONE
BATTERIOLOGICHE
PALLET CARTONE
PATOGENO ’ VALORE ’
T 1
- 22cm
STAFILOCOCCHI J
COAGULAS] POSITIV <10ufdlg rd
// 38 25,8cm
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g %
) £ -]
SALMONELLA Assente in 259 3 d
< //
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ rd
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
formi al Reg. CE 1935/2004
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del /; m Zosnuocf:sr;i(;;mr%(?difiec%\e e integrazioni

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni 120cm

yA Sei""//?re

Aoty

surgelati & freschi




AGU" HALAL

Arancino al ragu di carne con metodo halal, edamer e piselli

Cod. Interno

O SUR ATO

ARN051001

ARN052002

Cod. EAN

8051772335519

8051772335526

Conservazione Mesi

12

12

PALLETTIZZAZIONE

Nr. Pezzi per CRT

40

40

Peso Netto CRT

Kg 9

Kg 9

CRT per Pallet

81

81

Ingredienti:

Riso, ragii di carne bovina 22% (passata di pomodoro, piselli,
sedano, cipolla, carote, concentrato di pomodoro, olio di semi

di soia), edamer*, margarina, brodo vegetale, olio extravergine
doliva, olio di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, bicarbonato,
zucchero, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato

(prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:

- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C
Preparazione del prodotto Fritto Surgelato:

- riscaldare nel forno tradizionale a 220° C

- riscaldare in microonde per 10 min. a media potenza

3ﬁloz‘z‘,

surgelatl & freschl



RAGU™ HALAL

Arancino al ragiy di carne
con metodo halal, edamer e piselli

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO FRITTO SURGELATO
VALORE MEDIO % AR* VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100 g per 100 g per100 g per100g
kj 609 70 714 9,0
ENERGIA
keal 144 7,0 170 8,0
GRASSI 369 51 53¢ 75
di cui acidi GRASSI SATURI 139 6,6 164 8,0
CARBOIDRATI 2309 8,9 2509 9,7
di cui ZUCCHERI 079 08 089 09
FIBRE 059 - 069
PROTEINE 4649 9,3 51¢g 10,0
SALE 0,539 8,8 0579 9,6

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm

yA Sei""//?re

Aoty

surgelati & freschi




AGU

Arancino al ragu di carne, edamer e piselli

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, ragti di carne 22% (carne bovina e suina, passata di pomodoro,
piselli, sedano, cipolla, carote, concentrato di pomodoro, olio di
semi di soia), edamer*, margarina, brodo vegetale, olio extravergine
8051772337025 doliva, olio di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, bicarbonato,
zucchero, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN001006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato, pud
essere conservato in frigo e deve essere consumato entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

®

Ao

surgelati & freschi



RAGU

Arancino al ragiy di carne, edamer e piselli

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 592 7,0
ENERGIA
keal 141 7,0
GRASSI 359 50
di cui acidi GRASSI SATURI 139 7,0
CARBOIDRATI 2239 9,0
di cui ZUCCHERI 079 1.0
FIBRE 109
PROTEINE 469 9,0
SALE 0,50¢ 8,0

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET
PATOGENO ‘ VALORE
CORGULASI POSTT <10ufdg | ::
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g vd
P
SALMONELLA Assente in 259 - P
g P%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ X
P
»—/

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




ol

Arancino al burro con prosciutto e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO

ARN002006

8051772337049

12

Ingredienti:

Riso, prosciutto cotto, edamer*, mozzarella*, latte parzialmente
scremato, burro* 2,5%, margarina, brodo vegetale, sedano, olio
di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di
grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato, pud
essere conservato in frigo e deve essere consumato entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:

- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

®

VA Semfre

94i

2

oz’
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surgelati & freschi



BURRL

Arancino al burro
con prosciutto e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO
per100g

% AR*
per100g

PARAMETRO

ki 799 10,0
ENERGIA

keal 190 10,0
GRASSI 82g 12,0
di cui acidi GRASSI SATURI 41g 21,0
CARBOIDRATI 2309 8,8
di cui ZUCCHERI 009 0,0

FIBRE 009
PROTEINE 619 12,0
SALE 0,74g 12,4

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 30cm e successive modifiche e integrazioni
120cm

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd | AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 25¢ c p%
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
1
//
»—/

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi




UNGH

Arancino ai funghi e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, edamer*, mozzarella*, funghi 4% (funghi porcini, funghi
champignon), latte parzialmente scremato, cipolla, margarina, brodo
vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio extravergine doliva,
8051772337087 olio di semi di soia, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di
grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN004006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

VA Semfre

9Ajot

st c L AN
surgelati & freschi



FUNGH]

Arancino ai funghi e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 684 8,0
ENERGIA
keal 163 8,0
GRASSI 579 8,1
di cui acidi GRASSI SATURI 279 13,0
CARBOIDRATI 2309 8,9
di cui ZUCCHERI 079 0,7
FIBRE 00g
PROTEINE 4449 838
SALE 053¢ 838

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET
PATOGENO ‘ VALORE
CORGULASI POSTT <10ufdg | ::
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g vd
P
SALMONELLA Assente in 259 - P
g P%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ X
P
»—/

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




NAC

Arancino agli spinaci ed edamer

GR 50
CRUDO SURGELATO

Ingredienti:

Riso, spinaci 15%, latte parzialmente scremato, edamer*, cipolla,
margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio di
semi di soia, olio extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, noce
8051772337100 moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN005006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

Ao

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



SPINACT

Arancino agli spinaci ed edamer

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 577 7,0
ENERGIA
keal 137 7,0
GRASSI 339 47
di cui acidi GRASSI SATURI 119 53
CARBOIDRATI 2309 9,0
di cui ZUCCHERI 0649 0,7
FIBRE 059
PROTEINE 309 6,0
SALE 0,56 ¢ 9.3

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET
PATOGENO ‘ VALORE
CORGULASI POSTT <10ufdg | ::
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g vd
P
SALMONELLA Assente in 259 - P
g P%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ X
P
»—/

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




ANA

Arancino con melanzane, salsa di pomodoro e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, edamer*, melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella*,
basilico, cipolla, margarina, brodo vegetale, sedano, olio di
semi di girasole, olio di semi di soia, zafferano, sale, pepe, noce
8051772337124 moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

ARN006006

12 * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



PARMIGIANA

Arancino con melanzane,
salsa di pomodoro e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

% AR*
per100g

VALORE MEDIO

PARAMETRO per 100 g

ki 717 9,0
ENERGIA

keal 17 9,0
GRASSI 669 9,4
di cui acidi GRASSI SATURI 2,74 14,0
CARBOIDRATI 23,09 88
di cui ZUCCHERI 069 0,6

FIBRE 059
PROTEINE 469 9,2
SALE 0,629 10,3

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd | AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi




LAPRE

Arancino con pomodoro, basilico e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, mozzarella*, salsa di pomodoro, edamer*, basilico, origano,
margarina, brodo vegetale, sedano, cipolla, olio di semi di
girasole, olio extravergine doliva, olio di semi di soia, zafferano,
8051772337148 sale, pepe, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).

ARN007006

12 * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



[ APRESE

Arancino con pomodoro,
basilico e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 741 9,0
ENERGIA
keal 176 9,0
GRASSI 7149 10,0
di cui acidi GRASSI SATURI 419 21,0
CARBOIDRATI 2309 8,9
di cui ZUCCHERI 0649 0,7
FIBRE 00g
PROTEINE 479 9,5
SALE 0,55¢ 9,2

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi




NDUIA

Arancino con ‘Nduja calabrese, edamer e burro

GR 50
CRUDO SURGELATO

Ingredienti:

Riso, mozzarella*, edamer*, burro*, latte parzialmente scremato,
‘nduja 1,5%, margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi
8051772337162 di girasole, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di grano
tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN008006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



MUIA

Arancino con ‘Nduja calabrese,

edamer e burro

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO
DD e
ki 793 9,0
ENERGIA
keal 189 9,0
GRASSI 809 11,0
di cui acidi GRASSI SATURI 444 22,0
CARBOIDRATI 23,09 8,9
di cui ZUCCHERI 069 0,6
FIBRE 00g
PROTEINE 599 12,0
SALE 0,70g 11,7
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET

PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI
COAGULASI POSITIVI <10 ufclg
COLIFORMITOTAL <10 ufelg

SALMONELLA

Assente in 259

LISTERIA MONOCYTOGENES

Assentein 25 g

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

198.m

L\\\\\\\\\
NN N N N N N N

80cm
120cm

yA Sei""//?re

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




(Ch £ PISTACCH

Arancino con speck, pistacchio e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:

Cod. Interno ARN009006 Riso, edamer*, mozzarella*, speck 5%, latte parzialmente
scremato, pistacchio 2%, panna*, margarina, brodo vegetale,
sedano, olio di semi di girasole, zafferano, sale, pepe, noce

Cod. EAN 8051772337186 moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a
base di grano).
Conservazione Mesi 12 * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
PALLETTIZZAZIONE Conservazione e Preparazione
Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Nr. Pezzi per CRT 160 Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,

puo essere conservato in frigo e deve essere consumato

Peso Netto CRT Kg 8 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:

CRT per Pallet 81 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

yA Sei""lfre

Aoty

surg freschi




SPECK £ PISTACCRIO

Arancino con speck, pistacchio e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 660 8,0
ENERGIA
keal 156 8,0
GRASSI 319 44
di cui acidi GRASSI SATURI 1,09 438
CARBOIDRATI 2909 11,0
di cui ZUCCHERI 00g 0,0
FIBRE 00g
PROTEINE 269 52
SALE 0,55¢ 9,1

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET
PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI T 1
COAGULASI POSTIVI <10ufclg dp
1
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g vd
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
//
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del ///

120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




ALSICIA £ RUCOLA

Arancino con salsiccia di carne, rucola e mozzarella

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, edamer?*, salsiccia 7% (carne bovina e suina), mozzarella*,
latte parzialmente scremato, rucola 1%, mandorle, aglio,
margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio
8051772337209 extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, farina di grano tenero
tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN010006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



SALSICCIA £ RUCOLA

Arancino con salsiccia di carne,
rucola e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO
per100g

% AR*

PARAMETRO per 100 g

ki 756 9,0
ENERGIA

keal 180 9,0
GRASSI 7149 10,0
di cui acidi GRASSI SATURI 329 16,0
CARBOIDRATI 230¢g 8,8
di cui ZUCCHERI 00g 0,5

FIBRE 00g
PROTEINE 6,09 12,0
SALE 091g 151

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET
PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI T 1
COAGULASI POSTIVI <10ufclg dp
1
COLIFORMI TOTALI <10 ufc/g vd
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
//
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del ///

120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




0 DI SEPPTA £ PISELL

Arancino con seppie, piselli e edamer

Gourmet Gr 50

GR 50 S
CRUDO SURGELATO Ingredienti:

Riso, edamer*, mozzarella*, latte parzialmente scremato, seppie,

Cod. Interno ARN011006 piselli 1,5%, nero di seppia 1%, margarina, cipolla, prezzemolo,
brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio di semi di
Cod. EAN 8051772337223 soia, olio extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, noce moscata,
' farina di grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di
C . . grano).
ORI L e * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
PALLETTIZZAZIONE Conservazione e Preparazione
. Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Nr. Pezzi per CRT 160 Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
Peso Netto CRT Kg 8 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
CRT per Pallet 81 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

surgelati & freschi



NERO DI SEPPTA
L PISELLL

Arancino con salsiccia di carne,
rucola e mozzarella

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

RN e

ki 727 9,0

ENERGIA

keal 173 9,0

GRASSI 639 9,1

di cui acidi GRASSI SATURI 339 16,0

CARBOIDRATI 23,09 8,9

di cui ZUCCHERI 069 0,7

FIBRE 00g
PROTEINE 559 11,0
SALE 0,699 11,5

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del L sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80.cm e successive modifiche e integrazioni
120cm

yA Sel""//?re

Aoty

surgelati & freschi




NERO D

At SALIIONE

Arancino con seppie, salmone e formaggio

Gourmet Gr 50

GR 50
CRUDO SURGELATO

ngredienti:
Ingredient
Cod. Interno ARNO12006 Riso, edamer*, latte scremato in polvere, salmone 3%, cipolla,
prezzemolo, nero di seppia 1%, rucola, margarina, brodo
vegetale, sedano, olio di semi di girasole, olio di semi di soia, olio
Cod. EAN 8051772337247 extravergine doliva, zafferano, sale, pepe, noce moscata, farina di
grano tenero tipo 00, pangrattato (prodotto a base di grano).
Conservazione Mesi 12 * (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.
PALLETTIZZAZIONE Conservazione e Preparazione
Conservare il prodotto a temperatura -18°C
Nr. Pezzi per CRT 160 Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
Peso Netto CRT Kg 8 entro 3 giorni.
Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
CRT per Pallet 81 - scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

surgelati & freschi



NERO DI SEPPTA
L SALMONE

Arancino con seppie, salmone e formaggio

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO
per100g

% AR*

PARAMETRO per 100 g

ki 693 8,0
ENERGIA

keal 165 8,0
GRASS! 529 7,5
di cui acidi GRASSI SATURI 239 12,0
CARBOIDRATI 2309 9,0
di cui ZUCCHERI 079 08

FIBRE 009
PROTEINE 599 12,0
SALE 0,89 14,8

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 30cm e successive modifiche e integrazioni
120cm

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 25¢ c p%
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
1
//
»—/

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi




MONE

Arancino al limone con burro e formaggio

DO : R : ATO
Cod. Interno ARNO013006
Cod. EAN 8051772337261
Conservazione Mesi 12
PALLETTIZZAZIONE
Nr. Pezzi per CRT 160
Peso Netto CRT Kg 8
CRT per Pallet 81

Ingredienti:

Riso, latte parzialmente scremato, besciamella*, limone 1,5%,
burro*, edamer*, tuorlo d’'uovo, mozzarella*, margarina,
brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, zafferano, sale,
pepe, noce moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato
(prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

®

Aiot’

C I L I_AN|

lati & freschi



LITONE

Arancino al limone con burro e formaggio

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO
RN e
ki 629 7,0
ENERGIA
keal 149 7,0
GRASSI 389 54
di cui acidi GRASSI SATURI 169 8,0
CARBOIDRATI 260¢g 9,8
di cui ZUCCHERI 1,09 1.2
FIBRE 059
PROTEINE 309 6,0
SALE 0,549 9,0

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE
BATTERIOLOGICHE

PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI
COAGULASI POSITIVI <10 ufclg
COLIFORMITOTAL <10 ufelg

SALMONELLA

Assente in 259

LISTERIA MONOCYTOGENES

Assentein 25 g

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

SCHEMA
PALLETTIZZAZIONE

PALLET

198.m

L\\\\\\\\\
NN N N N N N N

80cm
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni




MENTUCC

Arancino alla menta con burro e formaggio

oo I

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, latte parzialmente scremato, besciamella*, menta 1%,
burro*, edamer*, tuorlo d’'uovo, mozzarella*, margarina,
brodo vegetale, sedano, olio di semi di girasole, zafferano, sale,
8051772337285 pepe, noce moscata, farina di grano tenero tipo 00, pangrattato
(prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN014006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



MENTUCCIA

Arancino alla menta con burro e formaggio

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

CRUDO SURGELATO

VALORE MEDIO % AR*

PARAMETRO

per100g per100g
kj 629 7,0
ENERGIA
keal 149 7,0
GRASSI 389 55
di cui acidi GRASSI SATURI 169 8,1
CARBOIDRATI 2509 9,8
di cui ZUCCHERI 1,0g 1.2
FIBRE 00g
PROTEINE 319 6,1
SALE 0,54¢ 9,0

*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIII - Parte B Reg. CE 1169/2011

CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET CARTONE
PATOGENO VALORE
STAFILOCOCCHI <10 ufd I AL ’
COAGULASI POSITIVI 9 B
d »—/
COLIFORMI TOTALI <10 ufclg vd Bam B
//
SALMONELLA Assente in 259 £ LT
g p%
LISTERIAMONOCYTOGENES Assentein 25 ¢ »
-
// Tutti i materiali
| di confezionamento/imballaggio
Caratteristiche batteriologiche ai sensi del - sono conformi al Reg. CE 1935/2004
Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni - 80 e successive modifiche e integrazioni
120cm

yA Sei""lfre

Aoty

surgelati & freschi




Arancino con seppie e formaggio

GR 50
CRUDO SURGELATO Ingredienti:
Riso, seppie 11%, edamer*, latte parzialmente scremato, cipolla,
prezzemolo, margarina, brodo vegetale, sedano, olio di semi di
girasole, olio di semi di soia, olio extravergine doliva, zafferano,
8051772337308 sale, pepe, noce moscata, farina di grano tenero tipo 00,
pangrattato (prodotto a base di grano).

* (prodotto ottenuto dal latte) Contiene glutine, latte e derivati.

ARN015006

12

Conservazione e Preparazione

Conservare il prodotto a temperatura -18°C

Una volta scongelato il prodotto non puo essere ricongelato,
puo essere conservato in frigo e deve essere consumato
entro 3 giorni.

Preparazione del prodotto Crudo Surgelato:
- scongelare il prodotto e immergerlo nellolio a 180°/200° C

9Ajot

[ s c i L AN ]
surgelati & freschi



StPPIA

Arancino con seppie e formaggio

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

PARAMETRO

CRUDO SURGELATO
VALORE MEDIO

% AR*

per100g per100g
ki 659 8,0
ENERGIA
keal 156 8,0
GRASSI 479 6,7
di cui acidi GRASSI SATURI 219 11,0
CARBOIDRATI 23,09 8,8
di cui ZUCCHERI 00g 0,5
FIBRE 00g
PROTEINE 559 11,0
SALE 0,579 9,5
*AR: Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kj/2000Kcal) ALLXIIl - Parte B Reg. CE 1169/2011
CARATTERISTICHE SCHEMA
BATTERIOLOGICHE PALLETTIZZAZIONE
PALLET

PATOGENO ‘ VALORE
STAFILOCOCCHI
COAGULASI POSITIVI <10 ufclg
COLIFORMITOTAL <10 ufelg

SALMONELLA

Assente in 259

LISTERIA MONOCYTOGENES

Assentein 25 g

Caratteristiche batteriologiche ai sensi del

Reg. CE 2073 del 2005 e successive modifiche ed integrazioni

198.m

_ //
//
//
//
//
//
//
//
//

120cm

80cm

yA Sei""//?re

Aoty

surgelati & freschi

CARTONE

- |

38cm 25,8cm

Tutti i materiali

di confezionamento/imballaggio
sono conformi al Reg. CE 1935/2004
e successive modifiche e integrazioni



iPad di Filippo


